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Atlantic meets Mediterranean

Prémio ECOTROPHELIA Portugal 2021

CONHECA OS 10 FINALISTAS DA 52 EDICAO
DA COMPETICAO DE ECO-INOVAGAO ALIMENTAR

O Prémio ECOTROPHELIA Portugal 2021, promovido pela PortugalFoods, pretende identificar
e distinguir projetos criados por jovens universitarios que tenham a capacidade de tornar o
setor agroalimentar mais inovador, sustentavel e competitivo. No total, a quinta edi¢cao deste
concurso contou com 27 candidCaturas.

Maia, 1 de junho de 2021 - O prazo para a apresentacdo de candidaturas a 52 edicdo do Prémio
ECOTROPHELIA Portugal 2021, iniciativa que visa promover a inovag¢ao, o empreendedorismo e a
competitividade no setor agroalimentar, chegou ao fim e no total apresentaram-se a concurso 27
equipas. Esta iniciativa relne e desafia estudantes, professores, investigadores e profissionais do
setor a refletir e criar os produtos eco-inovadores do futuro.

No total sdo 120 o numero de estudantes envolvidos nesta quinta edicio do ECOTROPHELIA, em
Portugal. Entre as vdrias instituicdes de ensino que participaram estdo a ESAD, a Escola Superior de
Biotecnologia-Univerisdade Catélica do Porto, a Faculdade de Ciéncias e Tecnologia da Universidade
de Coimbra, a Faculdade de Ciéncias da Universidade do Porto, a Faculdade de Economia da
Universidade do Porto, o Insitituto de Ciéncias Biomédicas Abel Salazar da Universidade do Porto, o
Instituto Politécnico de Bragancga, o Instituto Superior de Agronomia, o Instituto Superior de
Administracdo e Gestdo, o Instituto Universitario de Lisboa (ISCTE-UL), a Nova School of Business, a
Universidade de Aveiro, a Universidade do Minho e a Universidade Lus6fona.

Relativamente as categorias em que se inserem os projetos inovadores apresentados pelos 120 alunos,
3 deles sao Acompanhamentos, 6 sdo de Biscoito Doce, Bolo e Pastelaria, 5 sdo Recheios e Cremes para
barrar, 2 sdo Gelados e Sorvetes, 2 sdo Pdo e produtos de Padaria, 3 sdo Refeicbes Preparadas, 3 sdo



Sobremesas, 1 é Molho e 1 é Pequeno almoco.

No préximo dia 29 de junho, numa ceriménia que tera lugar na Casa do Vinho Verde, no Porto, as 10
equipas finalistas — Baguitas, Beanlce, Legumiscas, MochiPortugal, Molitaste, NORTEGGIE, os Togroes,
Patalgas, a Pro-Omega e Ribeirinha D’ouro - irdo apresentar os seus projetos finais ao painel de juri do
Prémio ECOTROPHELIA Portugal, seguindo-se um momento de degustac¢do dos produtos a concurso
pelo juri. No final desse mesmo dia, apds todas as apresentacoes, realizar-se-a a Cerimdnia de entrega
dos prémios com o anuncio dos 3 vencedores da 52 edigdo do Prémio ECOTROPHELIA Portugal. Também
nesse dia sera atribuida a distincdo Born From Knowledge por parte da ANI.

Esta é ja a quinta edicdo do ECOTROPHELIA em Portugal e decorre com o apoio de varias entidades
do setor agroalimentar. Dinamizada pela PortugalFoods a nivel nacional, desde o lancamento da
primeira edigdo, em 2017, esta iniciativa pretende continuar a destacar o reconhecimento do
esfor¢o que o setor agroalimentar tem feito no sentido de se aproximar das universidades e dos
centros de conhecimento e inovagao, estreitando relagdes, criando valor e evidenciando que o
setor estda a preparar o futuro.

A edicdo de 2020 do Prémio ECOTROPHELIA teve especial relevancia para Portugal, uma vez que o
projeto vencedor do concurso a nivel nacional foi também o grande premiado europeu — entre os
13 paises que estiveram a concurso. OrangeBee — o preparado fermentado desenvolvido por duas
alunas da Universidade de Aveiro — foi o grande vencedor da 132 edicdo do ECOTROPHELIA Europe,
elevando o conhecimento, a capacidade de inovacdo,o empreendedorismo e
a capacidade competitiva do setor agroalimentar nacionais a nivel europeu.

Para aceder a mais informagdo sobre o Prémio e consultar o regulamento, pode visitar o site desta
iniciativa: https://ecotropheliaportugal.com/

Sobre o Prémio ECOTROPHELIA Portugal

O Prémio ECOTROPHELIA Portugal, organizado pela PortugalFoods desde 2017, tem como ambicdo promover a
inovacdo, empreendedorismo e competitividade no setor agroalimentar, reunindo e desafiando estudantes,
professores, investigadores e profissionais do setor a refletir sobre os produtos eco-inovadores do futuro.

Sobre a PortugalFoods

A PortugalFoods, associagao reconhecida como cluster do setor agroalimentar portugués, é constituida
atualmente por mais de 150 associados: empresas, entidades do sistema cientifico nacional da fileira
agroalimentar e outras entidades conexas. Enquanto principal interlocutora e dinamizadora da fileira, a
PortugalFoods assume-se como uma plataforma que fomenta relagdes win-win entre os seus associados, tendo
como objetivo final a producdo e partilha de conhecimento como suporte a inovacdo e a internacionalizagdo capaz
de aumentar a competitividade do setor agroalimentar nacional.
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Se achas gue tens o que é preciso,
desafia-te e usa a tua criatividade
no desenvolvimento de um novo
produto alimentar sustentéavel.

Torna-te no préximo campedo
da eco-inovagédo.
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